Menu du Nouvel An

Jeudi 1er janvier 2026
j & 58 €/Personne hors boissons j &

AMUSE BOUCHE
Tartelette « tatin » au foie gras pocle

S ENTREE :

Cmbe en tartare, eclats de fruits exotiques, perles
d'ceuls Tobiko

fii??gw PLATS :

3 Fﬂet de boeuf en habit de nori, purée de patate douce,

' croustillant de pommes de terre, jus de beeut réduit au

vin rouge et echalotes confites

ou

Dorade royale en filet, sauce aux agrumes, brocohms
snackés, crémeux de brocolis au beurre noi

DESSERTNS :
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Sable cremeux Gianduja, creme glacee vamlle
ou | 15?

| Parfzut glace agrumes passion, gateau moelleux a 1a
L pistache

2 .

LES Hotel Les Strélitzias - 2 rue Pierre commanay- 06160 Juan Les Pins

Sheliyir RESERVATION AU 04 92 93 64 00




